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Cont. Net. 1 kg Mantequilla Pasteurizada




Galletas
Tartaletas

Las exquisitas Galletas Tartaletas estan llenas de sabor y PRE PARACléN

encanto. La base crujiente de la galleta proporciona una
textura perfecta que se funde en la boca gracias a la

Mantequilla Saborex® 1. Inicia acremando la Mantequilla Saborex® con

azucar glass hasta incorporar perfectamente.
Agrega e integra la pieza de huevo a la mezcla.
Anade la harina y bate hasta obtener una paste
uniforme.
4. Coloca la pasta en una mesa de trabajo o superficie
planay limpia.
Con un rodillo extiende hasta obtener 2 cm de grosor.
Corta las piezas de pasta con un cortador de flor de 4
cms aprox. y colécalas en una charola con papel
INGREDIENTES encerado ’
7. Con una tapa o utensilio redondo de 3 cms aprox.
250 gr de Mantequilla Saborex® presiona ligeramente en el centro de vcada galleta
para formar el espacio del relleno.
8. Coloca el Glassé sabor Fresa Saborex® en el centro
de cada galleta.
300 gr de harina 9. Hornea las galletas a 170°C durante 20 minutos.

500 gr de Glassé sabor Fresa Saborex®

A

La parte superior esta decorada con un Glassé sabor
Fresa Saborex® que afiade un toque dulce y afrutado,
haciendo que cada bocado sea una experiencia
irresistible.

w

oo

1 pza de huevo
150 gr de azucar glass

iUna opcioén perfecta para los amantes de los
sabores suaves y dulces!
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