
Malteada 
de Oreo

Malteada
de Oreo



Disfruta de una deliciosa Malteada de Oreo, decorada con 
una generosa capa de nuestra Manga de Crema Batida 
Vatell , perfectamente aplicada con una manga de 
boquilla integrada para un acabado profesional y 
apetitoso. 

Esta refrescante y cremosa bebida combina el sabor 
clásico de las galletas Oreo con la suavidad de la crema, 
haciendo que cada sorbo sea una experiencia irresistible

Haz ejercicio y mantén una dieta balanceada
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INGREDIENTES

PREPARACIÓN

Malteada
de Oreo

100 gr de leche condensada

2 tazas de hielo
400 ml de leche

3 bolas de helado de chocolate u Oreo
6 galletas Oreo
Ganche de chocolate 
1 Manga de Crema Batida Vatell

1. En una licuadora agrega el hielo, la leche, la leche 
condensada, el helado y las galletas Oreo. Deja licuar 
por 1 minuto.

2. Decora la copa para malteada con ganache de 
chocolate y vacia la malteada procurando no llenar 
totalmente.

3. Decora con un rosetón grande y alto con la Manga de 
Crema para Batir Vatell  con duya integrada y 
colocamos ganache de chocolate y galleta Oreo por 
encima.

¡Ideal para endulzar tu día con estilo y sabor!


